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VORSPEISEN

Kressesuppe
mit Sauerrahm | 14 @

mit Rauchlachs | 16 &)

Gratinierter Ziegenkase
auf Focaccia®

mit Pesto Rosso, Olivencrumble
und Frihlingssalat | 16

Mini Lattich Romana Salat

mit Crodtons und Ei | 14 (V) (B
mit gebratenem Speck | 16 (fY)

Crispy Kalbsmilken

mit Morchelsauce und Béarlauchpesto | 23

Pulpo Carpaccio ®
mit Mango-Vinaigrette, Chili Pickles
und Rucola | 24

Klassisches Tartar
vom Schweizer Rind und Toast | 21/32

Markbein ®

mit Fleur de Sel und kleinem Blattsalat | 23

(V) VEGAN

(V) VEGETARISCH
() LAKTOSEFREI
(%) GLUTENFREI

ERNAHRUNGSWUNSCHE
Fiir Auskiinfte iiber Inhaltsstoffe und
Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter.

Rind: CH / Markbein: CH / Kalb: CH / Schwein: CH
Lamm: IRL / Mistkratzerli: CH /Skrei: NOR
Jakobsmuscheln: JAP / Pulpo: ITA / Lachs: SCO
Brot: Biickerei Jetzer, Basel

PREISE SIND IN CHF & INKL. GESETZLICHER MWST

(
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BRAUERE!

*RESTAURANT-ENOTHEK: CATERING-

HAUPTGANGE

Spargelravioli ©

mit Barlauchbutter, Cherrytomaten und Spargelspitzen | 28

Tofu Katsu Curry ®

Gemiise Curry mit Reis und Crispy Regio-Tofu | 28

Skrei a la Grenobloise

mit Kartoffelstampf und Blattspinat | 39

Jakobsmuscheln

mit Safranrisotto, griinen Spargeln und Tomatensalsa | 42

Mistkratzerli

mit Morchelsauce, Tagliatelle und sautierten griinen Spargeln | 41

Rindsentrecote

mit Sauce Béarnaise, Kartoffelstampf und Blattspinat | 49

Ossobuco vom Kalb

mit Gremolata, Safranrisotto und Frihlingsgemise | 45

Lammfilet

mit Balsamico Jus, Zwiebel Tarte Tatin und Krauter Ricotta | 38

Wienerschnitzel

vom Schweizer Kalb mit Pommes Frites und Gem{ise | 45

Cordon Bleu

vom Schwein mit Raclettekdse, Pommes Frites und Gemiise | 38

Von der Metzgerei Schmid Original St. Galler Olma

Kalbsbratwurst @ @

mit Zwiebelsauce und Rosti | 32

Waurstsalat «Brauerei»

mit Gewiirzgurken, Zwiebeln, Ei und Kése | 21

DESSERTS

Schokoladenschmelz-
kiichlein @

mit Joghurtglacé und Rhabarber | 15
Klassisches Tiramisu |14®

Pistazien Créme
Brilée © ®

mit Himbeeren | 14

Rhabarbertartelette |15®

mit Erdbeer-Basilikum Sorbet

Aperol Spritz Sorbet ®

mit Orangen | 15
Kaseauswahl|1218 ®

Glace und Sorbets @

Kugel | 4.40

Restaurant Brauerei | Safran-Zunft
Le Rhin Bleu | Bistro Kunstmuseum

Landgasthof Riehen | oniro-catering




